Lieber Qast!

Die Osterreichische Kiiche modern interpretiert, vielfaltig und offen fiir
Einfliisse aus anderen Landern und Regionen.

Originales erhalten, Neues zulassen, Tradition und Weltoffenheit,
diesen beiden Geheimnissen der dsterreichischen Kiiche fihren wir.

Saisonal & Regional

Wir setzen auf traditionelle Lebensmittel zur Unterstiitzung der heimischen Landwirt-
schaft; kiirzere Lieferwege garantieren die Frische unserer Rohstoffe.

Wir erfiillen die Kriterien der AMA GENUSS REGION und wurden zusatzlich mit dem
Salzburgerland Herkunfts-Zertifikat ausgezeichnet. Wir legen groRen Wert auf eine
zeitgemaRe und schonende Zubereitung der Speisen. Ziel ist es, die Urspriinglichkeit

der Grundprodukte zu bewahren.

Dass wir auf Geschmacksverstarker und kiinstliche Zusatzstoffe sowie Fleisch aus Mas-
sentierhaltung verzichten, muss nicht extra betont werden.

Die Produkte dieser Woche

Fleisch: Bio-Rind, Kalb, Lamm - Tauernlamm, Eschenau seit 1989
Saibling: Holzinger — Oberdsterreich

Erdapfel und saisonales Gemiise: Stechaubauer — Saalfelden

Eier (Freilandhaltung): Schatterbauer — Seidlwinkltal, Fam. Huber

Kase: Tauernlamm — Eschenau | Fam. Schlick — Rauris Reichensberg

Ziegenkdse: Steinbockalm in Bucheben (Rexeisen Taxenbach)
Steirische Garnelen: Qualitalia — Spital am Pyhrn

Fische und Weiteres: R&S Gourmets



APero

Crémant de Loire Excellence Brut Rosé — Bouvet
Winzersekt Sauvignon Blanc — Weingut Aichinger - Schénberg
Glas Vogelbeere — Fuxbau pur
Veneziano Spritz — Aperol, Prosecco, Orange
Aus Anitas Produktion: Wermutwein aus dem Garten pur
Mit Tonic

Hauslimo — Zitronengras, Ingwer, Minze

glasweise Weinempfehlung aus der 0,75l Flasche zu 1/8 Liter

WeiRweine

Bliitenzauber Cuvée, Muskateller Sauvignon Gris— Gamlitz- WG. Peter Skoff

Roter Veltliner, Bio DAC — Wagram - WG. Fritsch
Weifsburgunder, Ried Oberalbing — Niederdsterreich - WG. Aichinger
Rosé

Carbernet Sauvignon — Niederdsterreich - WG. Aichinger

Rotweine
Blauer Zweigelt, Ried Rémerstein — Stidburgenland — WG. Miinzenrieder

Cuvée Maximus — Blaufrankisch/Merlot/Cabarnet Sauvignon —WG. Igler

Hauswein

Griiner Veltliner — Schonberg — WG. Aichinger — aus der Literflasche?

Gedeck

Gemischtes Brot, Aufstrich, Gartenkrautersalz, Olivenol
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2Dieser Wein ist zwar kein Bio-Produkt, er erfiillt allerdings dennoch unsere hohen Qualitdtsanspriiche
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Wir freuen uns sehr, dass wir erneut von
Gault & Millau mit einer zweiten Haube
ausgezeichnet wurden.

Feiern Sie mit uns:

Uberraschungsmenii
In vier Gangen 72

In drei Gangen 58

(nur Tischweise)



NiTvExhans (/OTSPQI\SQQ/

Tomaten Raritaten | Burratina | Nektarinen | Basilikum 12

Gehacktes Beef Tartar | gebackenes Wachtelei | Chili-Mayo | Sauerteigbrot 25
kleine Portion 18

Carpaccio vom heimischen Rind | Eierschwammerl | Salat | Rucola Creme | Parmesan

Sommersalat | Melone| Frischkdse| Krauter Dressing 14

affPen

Bio-Kartoffelsuppe| Rauriser Eierschwammerl | Liebstéckl (vegan) 8.5

HlUhnersuppe | Kaspressknédel |Schnittlauch | Gemuse 7.9

/egetariseh
Alpine Friihlingsrolle | Kartoffel | Hartkase | Eierschwammerl | Krduterjoghurt 14

Gusto — Spinatknoédel | Braune Butter |Ofen Tomaten| Schlickkdse 15

Hausgemachte Tagliatelle | Mangold | Brokkoli | Zucchini | Tomaten 15
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NiTEhan panplapersey

Buttermilch Backhend| | Bio Kartoffelen | Rahmgurkensalat |Preiselbeeren  19.50

Gordon Bleu‘2s |Strohschwein | Schlickkdse | Knusper-Schinken | Kratiter-Mayo|Pommes 22.50

Schwammerl| Rostbraten | Bio Rind | buntes Gemiise | Nussbutter-Kartoffelpiree 27
Max’s Steak Toast | rosa Rumpsteak | Salat | Krduter-Parmesan Pommes 28
Hausgemachte Tagliatelle | Reh-Bolognese | Steinpilzschaum |Parmesan 19

Pinzgauer Rehbraten | Gemiise | Johannisbeere | Serviettenknédel 25
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Max‘s Wurzelfisch | Saibling | Gemiise Streifen | Kren | Nussbutter-Kartoffelpiiree 25



Quper Absehlass

Gusto sifles lerlei mit Begleitung 6.9
Gusto slifles 2erlei mit Begleitung 12.5
Gusto slifles 3erlei mit Begleitung 16.5

wdhlen Sie dabei zwischen
GrieRflammerie — Créeme brdlée -

Bauerntopfenmousse — Callebaut Schokoladenmousse

Topfenknodel 14

Butterbrosel | Marillen | Tahiti Vanilleeis

Schokobrownies 14

Schokomousse | Himbeersorbet

Yuzu Sauerrahm 14

Schwarzbeer | Baiser | Schoko| Sorbet | Fichtenwipfelhonig

Valrhona Schokoriegel 14

Marillenroster | Zirbeneis

Schwarzbeernocken 14

Zirbeneis |Fichtenwipfel Honig

SiRwein Beerenauslese Cuveé 8.9

Weinlaubenhof Kracher — 1/16l



Die APotheke

Krauterfux Sour 9.5

Fuxbau Krauterbitter — Zitrone — Soda — 5cl

Fuxbau Zirbe & Rum 9.5

Panama + Styria P.X. Sherry

Gin Tonic 10.5

Fuxbau Distilled Gin — Tonic

Sehnafe

Alter Apfel, Apfel Barrique, StiRe Vogelbeere, Aroniabeere, StiRe Birne,
Zwetschke, Zirbenbrand, 4

Holler, Vogelbeer 8

Padre azal

Tequila Blanco, Tequila Anejo, Tequila Reposado 8

Inklusivpreise

Heute fir Sie da:

Kiche: Maximilian und Gregor
Service: Anita und Romény



